
 
Menüplan  

 vom 18.03.2019 – 24.03.2019 
  
 

                Menü A         Menü B                Menü C       Kuchen 
              wahlweise auch                        Leichte Vollkost mit 
                        fleischlos                     BE-Auszeichnung * 

                  € 6,75                       € 5,75                              € 4,99                             € 1,50 

 Mo: 
Dessert: 

Mokkapudding 

Schweinegeschnetzeltes 
Züricher Art, dazu 
Bohnensalat und 

Spätzle 

Apfel-Stollen-Tiramisu 
- kalt-  

BE= 6,1 

Sauerkraut Pfanne 
mit Schupfnudeln 

und Kasseler 
Streifen (1,2,16) 

Schoko-
Kirschkuchen 

vom Blech 

Di: 
Dessert: 
Pfirsich-
kompott 

Wirsing mit Kartoffeln 
untereinander, dazu 

hausgemachte 
Frikadellen und Senf 

Graueneintopf mit 
Gemüse, dazu Brot  

BE= 5,1 

Großer Salat mit 
Räucherlachs- 

röllchen und Ei, 
dazu Brot 

Apfelstrudel 
mit 

Vanillesauce 

Mi:  
Dessert: 

Vanillepudding 

Hähnchen-Cordon-
Bleu, dazu Erbsen und 

Möhren, sowie 
Salzkartoffeln 

Kibbelinge (Seelachs) mit 
Remoulade, dazu 

Salzkartoffeln und 
Salat 

BE= 6,1 

Kalbfleischklößchen in 
Tomatensauce, dazu 
bunter Gemüsereis 

Käse-Sahne-
Schnitte 

Do: 
Dessert: 
Erdbeer-
joghurt 

Falsches Kotelett mit 
Rahmrosenkohl und 

Kartoffelpüree 

Gemüsemaultaschen 
mit Käsesauce dazu 

Salat 
BE= 4,8 

Seelachswürfel mit 
Brokkoli Creme 

gefüllt, dazu 
gemischter Salat und 

Kartoffelpüree 

Kirschfladen 

Fr:  
Dessert: 
Karamell-
pudding 

Winterkabeljau 
gedünstet, mit 

Senfsauce, dazu buntes 
Gemüse und 

Salzkartoffeln 

Serviettenknödel-
Auflauf mit Zucchini 

und Paprika dazu Salat 
BE= 6,0 

Pellkartoffel mit 
Tzatziki und 

gemischter Salat 

Creme 
Berliner 

Sa:  
Dessert: 
Pflaumen-
kompott 

Möhren und Kartoffeln 
untereinander dazu 
frische Bratwurst 

(1,2,16) 

Spiralnudeln mit 
fruchtiger 

Tomatensauce, dazu 
gemischter Salat 

BE= 4,6 

Sauerbratengulasch 
dazu Kartoffeln und 

Salat 

Muffin mit 
Schokoladen-

füllung 

So:  
Dessert: 

Herrencreme 
mit Kirschen 

(a) 

Schweinebraten in 
Senfsauce dazu 

Speckbohnen und 
Salzkartoffeln 

Putenbrust aus dem 
Backofen, dazu 

Kaiserschoten und 
Salzkartoffeln 

BE= 5,1 

Schinken-
Spargelröllchen 

(1,2,6) mit 
Hollandaise, dazu 

Salzkartoffeln 

Frankfurter 
Kranz 

 
Änderungen vorbehalten!   
(1) mit Konservierungsstoff    (2) mit Antioxidationsmittel   (3) mit Geschmacksverstärker   (4) mit Süßungsmitteln (n)      
(5) koffeinhaltig   (6) mit kakaohaltiger Fettglasur    (7) mit einer Zuckerart & Süßungsmittel     
(10) enthält eine Phenylalaninquelle    (12) mit Farbstoff   (13) geschwefelt    (14) gewachst    (15) geschwärzt    (16) mit 
Phosphat    (19) mit Micheiweiß   (m) Schweinefleischfrei   (a) mit Alkohol  

 
* BE-Auszeichnung = Broteinheiten  
 

Auf Nachfrage bieten wir Ihnen auch ein ovo-lacto-vegetabiles Gericht an.  
 

Informationen zu deklarationspflichtigen Allergenen in Ihrem Essen erhalten Sie unter: 02451-6209 9909 
Ihr Mittagstisch ist auch telefonisch von Mo. – Fr. 08.00 – 18.00 Uhr für Sie erreichbar: 02451-6209 9909 


